Summary of doctoral dissertation in Polish: Rozprawa doktorska dotyczy opracowywania i wykorzystania
nowoczesnych technik analitycznych do oznaczenia wybranych zwigzkdw chemicznych w prébkach soku i
limonki Kaffir oraz produktédw ubocznych. Szczegdlny nacisk potozony zostat na oznaczenie zwigzkéw z grupy
terpendw, bedacych gtéwna frakcjg chemiczng owocdédw cytrusowych. Ponadto, skupiono sie takze na
oznaczeniu zwigzkdéw, ktore charakteryzujg sie licznymi wtasciwosciami prozdrowotnymi i bioaktywnymi. Byty
to przede wszystkim: polifenole, antocyjany, flawonoidy, flawanole, taniny, karotenoidy i ksantofile, chlorofil A
i B, witamina C, mikro- i makroelementy. Do oceny wtasciwosci przeciwutleniajgcych wykorzystano testy:
CUPRAC, DPPH, ABTS i FRAP. W pracy badano takze produkty uboczne, ktére mozna otrzymac z owocow
cytrusowych, takie jak pektyny, czy olejki eteryczne. Otrzymane wyniki poréwnano z wynikami otrzymanymi dla
innych owocow, by zweryfikowac zatozenia, iz limonka Kaffir jest dobrym Zrédtem zwigzkéw o dobrych
wtasciwosciach prozdrowotnych i funkcjonalnych. Ostatnim celem byta ocena mozliwosci zastosowania
odpadoéw limonki Kaffir jako surowcéw w réznych gateziach przemystu. Rozprawa doktorska oparta jest na
dziesieciu artykutach opublikowanych w recenzowanych czasopismach naukowych oraz jednym rozdziale
ksigzkowym, ktérych doktorantka jest autorem.



